
@CHEZ.CLAUDE

SUGERIMOS QUE AS RECEITAS DO CHEF CLAUDE TROISGROS SEJAM COMPARTILHADAS.

DÚVIDAS OU RESTRIÇÕES ALIMENTARES CONSULTAR O MAÎTRE OU CHEF. PROCON 151 | VS 1746. ACEITAMOS PAGAMENTO 

EM DINHEIRO, CARTÕES DE CRÉDITO E DÉBITO. SE BEBER, NÃO DIRIJA. PROIBIDA A VENDA DE BEBIDAS ALCOÓLICAS  

PARA MENORES DE 18 ANOS. NOSSA COZINHA E SUAS DEPENDÊNCIAS ESTÃO FRANQUEADAS À SUA VISITAÇÃO. 

COMISSÃO DE DEFESA DO CONSUMIDOR DA CÂMARA MUNICIPAL DO RIO DE JANEIRO:  (21) 3814-1370 OU (21) 3814-1361.



OVO & CAVIAR CLARISSE 

Ovo Mexido, Ovas, Farofa Panko

STEAK TARTARE & CORNFLAKES 

Tartare de Filé Mignon Cortada na Faca, Cornflakes

RAVIOLI BAROA

Ravioli Aberto Recheado com Purê de Batata Baroa, Manteiga Noisete & Pinoles

SALADE DE HARICOTS VERTS au SAINT MAURE, GRIBICHE

Salada de Vagem Francesa, Queijo de Cabra, Molho Tartare

RISOTTO DE CAMARÃO 

Risotto de Camarões, Espuma de Cogumelos Trufada, Crumble de Parmesão

CHERNE COM BANANA 

Filé de Cherne Grelhado, Banana Caramelizada, Cebola e Passas

ARROZ DE POLVO 

Arroz de Polvo, Azeitonas, Chorizo Espanhol, Aioli

CARBONARA DE PALETA DE CORDEIRO 

Espaguete de Paleta de Cordeiro Assada, Pancetta, Mostarda Dijon, Ervilha

PRIME RIB AU POIVRE (Serve 2)

Molho ao Poivre, Aligot de Queijo Canastra

OSTRA & TUCUPI

Ostras de Santa Catarina, Vinagrete Tucupi, Caviar de Tapioca

VIEIRA DOCE DE LEITE

Espaguete de Palmito, Vinagrete Dijon, Doce de Leite, Panko

THON THON

Tartare de Atum, Pepino, Têmpura, Missô, Gengibre, Limão, Wasabe

CREPAZE de AGRIÃO & GORGONZOLA

Mousse de Agrião Enrolada numa Panqueca Crocante, Creme de Gorgonzola

CAVAQUINHA & RIGATONI

Ragu de Cavaquinha, Rigatoni, Aspargo, Cardoncelo, Creme Verde

VERMELHO CROCANTE, BERINJELA AO MEL

Empanado com Cubos de Pão, Berinjela Agridoce, Molho de Tomate 

PATO COM MARACUJÁ

Magret de Pato Grelhado, Purê de Maracujá, Endives Braseadas

CODORNA FHC

Codorna Recheada com Farofa de Ervas, Acelga, Molho de Uva

PORCHETTA COM MAÇÃ

Barriga Suína Pururucada, Maçã, Kimchi, Blueberries

QUEIJO ST. MARCELLIN 

Queijo Cremoso de Leite de Vaca, Pão de Fermentação Natural

CREPE PASSION (DESDE DE 1984) 

Panqueca Soufflé, Calda de Maracujá

GÂTEAU DE CHOCOLATE CAROLA

Gâteau Derretido de Chocolate ao Leite, Chantilly de Requeijão

CHEESECAKE DOCE DE LEITE 

Cheesecake com Calda de Doce de Leite, Queijo da Canastra

PROFITEROLE CHOCOLATE PISTACHE

Recheada com Sorvete de Pistache, Caldo de Chocolate, Amêndoas

TORTA DE MAÇÃ CRUMBLE

De Amêndoa, Sorvete de Creme
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@CHEZ.CLAUDE

WE SUGGEST THAT CHEF CLAUDE TROISGROS' RECIPES BE SHARED.

QUESTIONS OR FOOD RESTRICTIONS CONSULT THE MAÎTRE OR CHEF. PROCON 151 | VS 1746. WE ACCEPT PAYMENT

IN CASH, CREDIT AND DEBIT CARDS. IF YOU DRINK, DO NOT DRIVE. THE SALE OF ALCOHOLIC DRINKS TO

PERSONS UNDER 18 IS PROHIBITED. OUR KITCHEN AND ITS DEPENDENCIES ARE OPEN FOR YOUR VISITATION.

CONSUMER PROTECTION COMMITTEE OF THE RIO DE JANEIRO CITY COUNCIL: (21) 3814-1370 OR (21) 3814-1361



EGG & CAVIAR CLARISSE 

Scrambled Eggs, Lump Caviar, Panko ]

STEAK TARTARE & CORNFLAKES

Knife-Cut Steak Tartare, Cornflakes

BAROA RAVIOLI

Ravioli Folled with Baroa Mashed Brazilian Potato, Butter & Pine Nuts

HARICOTS VERTS SALAD & SAINT MAURE, GRIBICHE 

French Green Bean Salad, Goat Cheese, Tartare Sauce

SHRIMP RISOTTO 

Shrimp Risotto, Truffled Mushroom Foam, Crumble of Parmesan

FISH WITH BANANA 

Grilled Grouper Fillet, Caramelized Banana, Onions and Raisins

OCTOPUS RICE

Octopus Rice, Olives, Spanish Chorizo, Aioli

LAMB SHOULDER CARBONARA

Spaghetti with Roasted Lamb Shoulder, Pancetta, Dijon Mustard, Peas

PRIME RIB AU POIVRE (For 2) 

Au Poivre Sauce, Canastra Brazilian Cheese Aligot

OYSTER & TUCUPI

Santa Catarina fresh Oysters, Tucupi juice Vinaigrette, Tapioca Caviar

SCALLOP WITH DULCE DE LECHE

Fresh Heart of Palm Spaghetti, Dijon Vinaigrette, Dulce de Leche, Panko

THON THON

Tuna Tartare, Cucumber, Tempura, Miso, Ginger, Lemon, Wasabe

CREPAZE WITH WATERCRESS & GORGONZOLA

Watercress Mousse Rolled in a Crispy Pancake, Gorgonzola Cream

CAVAQUINHA & RIGATONI

Cavaquinha Ragu, Rigatoni, Asparagus, Cardoncello, Herbs Creamy Sauce

CRISPY RED SNAPPER, HONEY EGGPLANT

Breaded with Bread Cubes, Sweet and Sour Eggplant, Tomato Sauce

DUCK WITH PASSION FRUIT

Grilled Duck Magret, Passion Fruit Puree, Braised Endives

QUAIL FHC

Roasted Quail Stuffed with Herbs Farofa, Chard, Sweet & Sour Grape Sauce

PORCHETTA WITH APPLE

Crispy Pork Belly, Apple, Kimchi, Blueberries

ST. MARCELLIN CHEESE

Creamy St Marcellin Cheese, Pain de Campagne

CREPE PASSION (SINCE 1984) 

Soufflé Pancake, Passion Fruit Coulis

CAROLA CHOCOLATE CAKE

Milk Chocolate melted cake, Cream Cheese Chantilly

DULCE DE LECHE CHEESECAKE

Cheesecake with Dulce de Leche, Brazilian Canastra Cheese

PROFITEROLE CHOCOLATE PISTACHIO

Filled with Pistachio Ice Cream, Chocolate Sauce, Almonds

APPLE CRUMBLE PIE

Almond, Vanilla Ice Cream
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ANTIPASTI

NOSSA FOCACCIA COM FLOR DE SAL & ALECRIM_______________________________________________________  38

SALADA DI CAPRI __________________________________________________________________________________________  62

PARMA GRECI & FOLZANI 12 MESES DE MATURAÇÃO__________________________________________________ 68

BOWL DE BATATA CRISP E PIMENTA CALABRESA______________________________________________________ 36

TARTARE DE ATUM & SARDELLA ________________________________________________________________________  74

BURRATA CREMOSA, PESTO DE MACADÂMIA___________________________________________________________  88

ARANCINI TOMATE & QUEIJO DE CABRA ________________________________________________________________  45

OSTRAS DE SANTA CATARINA, CEBOLA ROXA, LIMÃO SICILIANO _____________________________________ 82

MEXILHÕES GRATINADOS, ALHO & SALSA _______________________________________________________________ 78

BRUSCHETTA ALLA PUTANESCA, BURRATA RASGADA_________________________________________________ 48

POLENTA DE MILHO VERMELHO ORGÂNICO CRIOULO, GEMA, PECORINO____________________________ 56

POLPETTE ALLA POMODORO, BASILICO _________________________________________________________________ 68

POLVO GRELHADO DELLA NONNA ______________________________________________________________________ 118

CARPACCIO DE FILÉ MIGNON TRADICIONAL ____________________________________________________________ 75

CRUDO DE PEIXE, LIMÃO SICILIANO, AZEITE EV ________________________________________________________ 75

CALAMARES FRITOS ALLA ROMANA, AIOLI _____________________________________________________________ 66

PIATTI

A LASANHA DE BERINJELA DA JESSICA __________________________________________________________________ 98

SPAGHETTI ALLA CARBONARA, PANCETTA & MORTADELA ________________________________________ 94

RIGATONI POMAROLA, MOZZARELLA DE BÚFALA, BASILICO ________________________________________ 88

GNOCCHI DE CARDONCELLO & PARIS, PESTO, GRANA PADANO ______________________________________ 88

RISOTTO AO QUEIJO BRIE, PARMA & RÚCULA __________________________________________________________ 94

ORECCHIETTE CELESTIANOS ALLE VÔNGOLE & CAMARÃO___________________________________________ 124

MACCHERONI CACIO E PEPE, GIN, PETIT POIS, PECORINO_____________________________________________ 92

DOLCI

TIRAMISU DO MEU AMIGO ALE CUCCO  __________________________________________________________________ 42

BOLO DE CHOCOLATE AFFOGATO NO CAFÉ    ___________________________________________________________ 42

PANNA COTTA, BLUEBERRY AMASSADA, LÍNGUA DE GATO ___________________________________________ 42

SORVETE LIMÃO SICILIANO, CHANTILLY & SUSPIRO ___________________________________________________ 38

DÚVIDAS OU RESTRIÇÕES ALIMENTARES CONSULTAR O MAÎTRE OU CHEF.  PROCON 151 | VS 1746. ACEITAMOS PAGAMENTO EM DINHEIRO, CARTÕES DE CRÉDITO

E DÉBITO.  NOSSA COZINHA E SUAS DEPENDÊNCIAS ESTÃO FRANQUEADAS À SUA VISITAÇÃO.  COMISSÃO DE DEFESA DO CONSUMIDOR DA CÂMARA MUNICIPAL 

DO RIO DE JANEIRO:  (21) 3814-1370 OU (21) 3814-1361



COCKTAILS BAR DO CLAUDE

CERVEJAS

STELLA ARTOIS 330ML............................................... 22 

HEINEKEN 330ML ......................................................... 27

BEBIDAS

ÁGUA MINERAL SEM GÁS ............................................ 8

ÁGUA MINERAL COM GÁS ........................................... 8

ÁGUA PANNA................................................................... 42

ÁGUA SÃO PELLEGRINO ............................................ 42

ÁGUA EVIAN ................................................................... 47

COCA-COLA .......................................................................15   

COCA-COLA SEM AÇÚCAR ......................................... 15

GUARANÁ ......................................................................... 15

GUARANÁ ZERO ............................................................. 15 

ÁGUA TÔNICA ................................................................. 15 

MATE   ................................................................................ 16

SUCOS  ................................................................................ 16

CHÁ   .................................................................................... 14

CAFÉ EXPRESSO................................................................ 8

PROIBIDA A VENDA DE BEBIDAS ALCOÓLICAS  PARA MENORES DE 18 ANOS. SE BEBER, NÃO DIRIJA. 

CHEZ CLAUDE ................................................................ 38 
Sake, Açúcar, Suco de Limão, Espuma 
de Lichia com Wasabi, Angostura

QUE MARRAVILHA ....................................................... 38 
Cachaça, Limão Siciliano, Hortelã, 
Gengibre, Zeste de Laranja, Água Tônica

TAMARINDO .................................................................... 42
Vodka, Chá Mate, Tamarindo, 
Maple Syrup, Suco de Limão

DIVERTIDO ....................................................................... 42 
Vodka, Suco de Limão, Capim Limão, 
Hortelã, Gengibre

PERIGOSO ......................................................................... 38 
Cachaça, Lillet, Açúcar, Espuma de Gengibre, 
Raspa de Limão Tahiti, Poejo

MISTERIOSO .................................................................... 38
Vodka, Cointreau, Abacaxi, Capim Santo, 
Suco de Tangerina

SEM LIMITE ...................................................................... 38 
Cachaça, Calda de Framboesa, Manjericão, 
Limão, Gengibre, Espuma de Jabuticaba

O MASCARADO ................................................................ 36 
Rum, Hortelã, Limão Siciliano, Xarope de 
Açúcar, Espumante CT Brut Charmat

VIAJANTE .......................................................................... 38 
Cachaça, Amareto, Limão, Suco de Abacaxi

NEGRONI DO THOMAS ................................................ 58
Gin, Vermouth Reserva Speciale Ambrato, Lillet

MIRABELLE ...................................................................... 36
Gin, Tônica, Acerola, Cherry Plum, Capim Santo, 
Suco de Limão 

A FERA ................................................................................ 57 
Bourbon, Cointreau, Orange Bitter, 
Defumado com Canela

DRINK DO DIA ................................................................. 42

APEROL SPRITZ ............................................................. 38 
Aperol, Espumante Brut, Água com Gás, 
Laranja

NEGRONI ........................................................................... 42 
Bitter Italiano, Vermute Tinto Doce, Gin

DRY MARTINI .................................................................. 51
Gin, Vermute Seco, Azeitona

WHISKEY SOUR .............................................................. 42 
Bourbon, Suco de Limão, Açúcar, Clara de Ovo

MARGARITA ..................................................................... 42 
Tequila, Licor de Laranja 
(Triple-sec), Limão

MOJITO................................................................................ 36 
Rum, Suco de Limão, Hortelã, 
Açúcar, Club Soda

BLOODY MARY ............................................................... 38
Vodka, Suco de Tomate, Limão, 
Molho Ingles, Pimentas

DAIKIRI .............................................................................. 36 
Rum, Suco de Lima-da-Pérsia, Xarope

COSMOPOLITAN ............................................................ 38
Vodka, Licor de Laranja, Suco de Cranberry, 
Suco de Limão

GIN & TÔNICA ................................................................. 42

OS CLÁSSICOS



 
 
 

Adega do Haroldo 
 

Brancos 
 

Domaine Brocard Chablis Jean-Marc Brocard (Bourgogne/França) 
R$ 847,00 

 
Henri Darnat Meursault "Clos du Domaine" (Bourgogne/França) 

R$ 1.177,00 
 

Ortion & Fils Pouilly-Fumé, Loire Propriétés (Loire/França)   
R$ 593,00 

 
Trimbach Riesling, Maison Trimbach (Alsace /França) 

R$ 882,00 
 

Château Ste Michelle Chardonnay (Columbia Valley/ Estados Unidos) 
R$ 576,00 

 
Chapoutier Condrieu Invitare (Rhône/França) 

R$ 955,00 
 

Toques et Clochers Clocher de Fa, Sieur d'Arques (Limoux/França)  
R$ 614,00 

 
Lagar de Cervera Albaiño Lagar Fornelos (Rías Baixas/ Espanha)   

R$ 768,00 
 

Catena Alta Chardonnay Catena Zapata (Mendoza/Argentina)   
R$ 711,00 

 
Amayna Sauvignon Blanc Garcés Silva Family (Valle de Leyda/Chile) 

R$ 519,00 
 

Rutini Gewürztraminer Rutini Wines (Mendoza/Argentina) 
R$ 609,00 

 
Alma Negra Blanco (Tikal-Ernesto Catena) (Mendoza/Argentina) 

R$ 465,00 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Adega do Haroldo 
 

Tintos 

 
Grand Bateau Château Beychevelle (Bordeaux/França)     

R$ 400,00 
 

Château de Meyre Cru Bourgeois Supérieur (Bordeaux/França)     
R$ 936,00 

 
Domaine Laurent P&F Pommard 1er Cru "La Refène“(Bourgogne/França)    

R$ 1.858,00 
 

Clarendelle Médoc, Domaine Clarence Dillon (Bordeaux/França)    
R$ 533,00 

 
Château Chamirey Mercurey (Bourgogne/França)    

R$ 654,00 
 

Domaine des Maravilhas Espírito, Châteauneuf-du-Pape (Rhône/ França)   
R$ 616,00 

 
Cinelli Colombini Donatella Brunello Di Montalcino (Toscana/Itália) 

R$ 963,00 
 

Cantine Di Ora Amarone Della Valpolicella (Veneto/Itália)  
R$ 622,00 

 
Finca San Martin Crianza, Torre De Oña (Rioja/Espanha) 

R$ 486,00 
 

Vinha Grande Casa Ferreirinha (Douro/Portugal)   
R$ 549,00 

 
Ávidos Douro Apaixonado Touriga Franca Reserva (Douro/Portugal) 

R$ 568,00 
 

Amancaya,Bodegas Caro (Mendoza/Argentina)   
R$ 542,00 

 
Angelica Zapata Malbec (Mendoza/Argentina)   

R$ 743,00 
 

Pérez Cruz Quelen Special Selection D.O. (Valle Del Maipo Andes/Chile) 
R$ 633,00 

 
Château Ste Michelle Cabernet Sauvignon (Columbia Valley/EUA) 

R$ 558,00 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 

Adega do Haroldo 
 

Seleção Claude Troisgros 
 

Espumante CT Cuvée Brut Claude Troisgros (Serra Gaúcha/Brasil) 
R$ 225,00 

  
Espumante CT Cuvée Rosé Claude Troisgros (Serra Gaúcha/Brasil) 

R$ 225,00 
 

CT Chardonnay Reserva (Serra Gaúcha/Brasil) 
R$ 249,00 

 
CT Merlot Reserva (Serra Gaúcha/Brasil)  

R$ 249,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Champagnes e Espumantes  
 

Veuve Ambal Cremant de Bourgogne Grande Cuvée Brut (Bourgogne/França) 
R$ 425,00 

 
 Vouvray Brut Domaine Vincent Carême (Vale do Loire/França) 

R$ 450,00 
 

Champagne Moet Chandon Imperial Brut (Champagne/França)  
R$ 722,00 

 
Adolfo Lona Champenoise, Adolfo Lona (Garibaldi/Brasil)  

R$ 420,00 
 

Espumante CT Cuvée Brut Claude Troisgros (Serra Gaúcha/Brasil) 
R$ 225,00 

  
Espumante CT Cuvée Rosé Claude Troisgros (Serra Gaúcha/Brasil) 

R$ 225,00 
 
 
 
 



 
 
 

Brancos 
 

FRANÇA 
 

Premier Rendez-Vous Blanc (Sudoeste)  
R$ 215,00 

 
Touraine Sauvignon Domaine de la Cotelleraie (Vale do Loire)  

R$ 336,00 
 

 Paul Mas Sauvignon Blanc Lartisan (Languedoc) 
R$ 257,00 

 
Muscadet Les Parcelles Domaine Les Hautes Noëlles (Vale do Loire)  

R$ 364,00 
 

Marius By Michel Chapotier Blanc (Roussilon)  
R$ 230,00 

 
Premier Rendez-Vous Grand Reserve Chardonnay (Languedoc-Roussilon) 

R$ 277,00 
 

 Les Jaja de Jau Sauvignon Blanc Château de Jau (Roussilon)  
R$ 242,00 

 
 Les Fleurs Sauvages Viognier Pays d’Oc IGP (Roussilon)  

R$ 444,00 
 

 Paul Mas Gewürztraminer (Marseillette)  
R$ 225,00 

 
  Chateau Jeanguillon Les Vignes de La Garene (Bordeaux)   

R$ 189,00 
 

Clarendelle Blanc, Domaine Clarence Dillon (Bordeaux)    
R$ 438,00 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

ITÁLIA 
 

Giancondi Pinot Grigio (Sicília)   
R$ 198,00 

 
 Artemis Grillo DOC Casa Scalecci (Sicília)   

R$ 274,00 
 

Tenuta Rocca Langue Chardonnay (Piemonte) 
R$ 638,00 

 
Cantolio Cleonymus Fiano di Salento (Puglia) 

R$ 220,00 

 
PORTUGAL 

 
Casa de Mouraz (Dão)  

R$ 592,00 
 

Apaixonado Reserva Ávidos Douro (Douro)  
R$ 566,00 

 
Cascas Regional Lisboa Cascas Wines (Lisboa)  

R$ 179,00 
 

Herdade Portocarro Autocarro 38 (Setúbal)  
R$ 245,00 

 
ESPANHA 

 
Lagar de Cervera Albariño Lagar Fornelos (Rías Baixas)  

R$ 768,00 

 
CHILE 

 
 Amaterra Chardonnay Vinã Marty (Valle Central) 

R$ 180,00 
 

 Amaterra Sauvignon Blanc Vinã Marty (Valle Central)  
R$ 180,00 

 
 Garcés Silva Amayna Sauvignon Blanc (Valle de Leyda)  

R$ 519,00 
 

 Goutte d'Argent Chardonnay (Valle de Leyda)   
R$ 474,00 

 
 



 
 

 
ARGENTINA 

 
Catena Alta Chardonnay Catena Zapata (Mendoza)   

R$ 711,00 
 

Rutini Gewürztraminer, Rutini Wines (Mendoza)   
R$ 609,00 

 
Alma Negra Blanco (Tikal-Ernesto Catena) (Mendoza) 

R$ 465,00 
 

Alta Vista Vive Classic Torrontes (Mendoza) 
R$ 198,00 

 
BRASIL 

 
Sinônimo Sauvignon Blanc Arteviva (Serra Gaúcha) 

R$ 165,00 
 

Quero Quero Chardonnay Don Abel (Serra Gaúcha) 
R$ 176,00 

 
  Adolfo Lona Chardonnay (Garibaldi) 

R$ 225,00 
 

Quinta da Neve Alvarinho (São Joaquim/Santa Catarina) 
R$ 238,00 

 
Cave Antiga Moscato (Farroupilha/ Rio Grande do Sul) 

R$ 132,00 
 

Cata Terroir Viognier (Campos de Cima da Serra/Brasil)  
R$ 274,00 

 
 
 

 
 

Roses 
 

Les Jaja de Jau Syrah d'Oc Château de Jau (Roussilon/França)  
R$ 242,00 

 
Marius By Michel Chapotier Rosé (Roussilon/França)  

R$ 230,00 
 

Paul Mas Clos de Val Rosé (Limoux/França)  
R$ 180,00 



 
 
 

 Tintos 
 

FRANÇA 
 

Chateau David Beaulieu Bordeaux Superiore Rouge (Bordeaux)  
R$ 216,00 

 
 Premier Rendez-Vous Pinot Noir ( Languedoc-Roussilon)  

R$ 215,00 
 

La Tour de Fontès,les Vignerons de Fontés (Languedoc) 
R$ 225,00 

 
Château Puycarpin Bordeaux Supérieur (Bordeaux) 

R$ 430,00 
 

Château Pillot Château du Haut Guérin (Bordeaux)  
R$ 308,00 

 
Dourthe Reserve, Vins et Vignobles Dourthe (Bordeaux)  

R$ 249,00 
 

Domaine ESTRADE Tannat-Domaine de Laxé (Sudoeste)  
R$ 240,00 

 
 Les Jaja de Jau  Syrah d'Oc Château de Jau (Roussilon)  

R$ 242,00 
 

 Marius By Michel Chapotier Rouge (Roussilon) 
R$ 230,00 

 
 Gerard Bertrand Heritage Fitou An 990 (Fitou)  

R$ 357,00 
 

 Paul Mas Claude Val Rouge (Limoux)  
R$ 180,00 

 
 Paul Mas Minervois Mas des Mas (Minervois)   

R$ 309,00 
 

Clarendelle Rouge Domaine Clarence Dillon (Bordeaux)  
R$ 438,00 

 

 
ESPANHA 

 
Finca San Martin Crianza, Torre De Oña (Rioja) 

R$ 486,00 
 
 
 



 
 
 

 ITÁLIA 
 

Cinelli Colombini Donatella Brunello Di Montalcino DOCG (Toscana) 
R$ 963,00 

 
Cantine Di Ora Amarone Della Valpolicella (Veneto)  

R$ 622,00 
 

Castelli del Grevepesa Rosso di Toscana IGT (Toscana) 
R$ 587,00 

 
Tenuta di Sesta Rosso di Montalcino DOC (Toscana) 

R$ 587,00 
 

Riondo Valpolicella Ripasso (Veneto) 
R$ 355,00 

 
  Serra Grilli Langhe Nebbiolo DOC (Piemonte) 

R$ 420,00 
 

Casa Scalecci Massasaro Nero Davola/Cabernet Sauvignon (Sicília) 
R$ 210,00 

 

PORTUGAL 
 

Vinha Grande casa Ferreirinha (Douro) 
R$ 549,00 

 
Papa Figos Casa Ferreirinha (Douro)  

R$ 435,00 
 

Casa de Mouraz (Dão) 
R$ 625,00 

 
Amavio Ávidos Douro (Douro)  

R$ 389,00 
 

Apaixonado Reserva Ávidos Douro (Douro)  
R$ 609,00 

 
Quinta do Passadouro, Passadouro DOC (Douro)  

R$ 267,00 
 

Herdade do Portocarro Autocarro 27 (Setúbal)  
R$ 250,00 

 

ARGENTINA 
 

Finca Amadeo Gran Reserva, Cabernet Franc, Amadeo Maraño (Mendoza)  
R$ 327,00 

 
Angelica Zapata Malbec (Mendoza) 

R$ 743,00 
 

Amancaya, Bodegas Caro (Mendoza) 
R$ 542,00 

 



 
 
 

 CHILE 
 

Amaterra Carménère Vinã Marty (Valle Central)  
R$ 180,00 

 
Amaterra Cabernet Sauvignon Vinã Marty (Valle Central) 

R$ 180,00 
 

Perez Cruz Quelen Special Selection, D.O (Valle Del Maipo Andes) 
R$ 633,00 

 
Casa Del  Bosque Gran Reserva Pinot Noir (Valle de Casablanca) 

R$ 403,00 
 

Goutte d'Argent Pinot Noir (Valle de Leyda) 
R$ 474,00 

 
Leyda Reserva Syrah (Valle de Leyda) 

R$ 242,00 
 

Perez Cruz Piedra Seca Cabernet Sauvignon (Valle Del Maipo Andes) 
R$ 415,00 

 
Casa Del  Bosque Gran Reserva Syrah (Valle de Casablanca) 

R$ 403,00 
 

Calcu Tiny Blocks Gran Reserva Cabernet Franc (Valle Colchagua) 
R$ 322,00 

 
Cata Terroir Barrica Cinsaut, Syrah (Vale do Itata/Chile) 

R$ 448,00 
 

BRASIL 
 

Quero Quero Merlot Cabernet Sauvignon (Don Abel) (Serra Gaúcha)  
R$ 176,00 

 
Quinta da Neve Montepulciano São Joaquim (Santa Catarina)  

R$ 392,00 
 

Cave Antiga Marselan (Farroupilha / Rio Grande do Sul)  
R$ 205,00 

 
Adolfo Lona Merlot (Garibaldi) 

R$ 225,00 
 

O Imigrante (Don Abel) (Serra Gaúcha) 
R$ 390,00 

 
Cata Terroir Barrica Pinot Noir (Campos de Cima da Serra/Brasil) 

R$ 358,00 
 

Gheller Pinot Noir Vinícola Gheller (Serra Gaúcha/Brasil) 
R$ 165,00 

 



 
 
 

 Vinhos em Taça 
 

Espumantes e Roses  
(Taça 120 ml) 

 
 

Espumante CT Cuvée Brut Claude Troisgros (Serra Gaúcha/Brasil)  
R$ 45,00 

 
Espumante CT Cuvée Rosé Claude Troisgros (Serra Gaúcha/Brasil)  

R$ 45,00 
 

 
 
 

Brancos  
(Taça 120 ml) 

 
CT Chardonnay Reserva (Serra Gaúcha/Brasil) 

R$ 42,00 
 

Herdade Portocarro Autocarro 38 (Setúbal/Portugal)  
R$ 40,00 

 
Cantolio Cleonymus Fiano di Salento (Puglia/Itália) 

R$ 37,00 
 

  Cascas Regional Lisboa Cascas Wines (Lisboa/Portugal)  
R$ 30,00 

 
Amaterra Sauvignon Blanc Vinã Marty (Valle Central/Chile) 

R$ 30,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 Vinhos em Taça 
 

Tintos 
(Taça 120 ml) 

 
CT Merlot Reserva (Serra Gaúcha/Brasil)  

R$ 42,00 
 

Herdade Portocarro Autocarro 27 (Setúbal/Portugal)  
R$ 40,00 

 
Cascas Regional Lisboa Cascas Wines (Lisboa/Portugal)  

R$ 30,00 
 

Papa Figos Casa Ferreirinha (Douro/Portugal) 
R$ 67,00 

 
Amaterra Carménère Vinã Marty (Valle Central/Chile) 

R$ 30,00 
 

Amaterra Cabernet Sauvignon Vinã Marty (Valle Central/Chile) 
R$ 30,00 

 
Château Puycarpin Bordeaux Supérieur (Bordeaux/França) 

R$ 72,00 
 

Calcu Tiny Blocks Gran Reserva Cabernet Franc (Valle Colchagua/Chile)  
R$ 54,00 

 
 
 
 

Sobremesa  

(Taça 60 ml) 
 

Château Les Hauts de Caillevel Les Brumes (Monbazillac/França) 
R$ 63,00 

 
Porto Ferreira Tawny (Douro/Portugal) 

R$ 46,00 
 

Porto Ferreira Ruby (Douro/Portugal) 
R$ 46,00 

 
Porto Sandeman Founder`s Reserve (Douro/Portugal) 

R$ 72,00 
 
 
 
 
 

Aceitamos pagamento em dinheiro, cartões de crédito e débito. · Se beber, não 
dirija. Nossa cozinha e suas dependências estão franqueadas à sua visitação. · 
Proibido venda de bebidas alcóolicas para menores de 18 anos.  
Comissão de Defesa do Consumidor da Câmara Municipal do Rio de Janeiro: (21) 
3814-1370 ou (21) 3814-1361 · PROCON 151 VS 1746. 

Sua garrafa de vinho é bem vinda à mesa! O valor da taxa de rolha é de R$ 80,00 por garrafa. 



 

  
Vinhos Naturais & Mínima Intervenção 

 
 

Brancos 
 

Valparaíso Naturo Torrontés (Vinho Natural) (Serra Gaúcha/Brasil)  
R$ 322,00 

 
Arteviva Riesling Vinícola Arteviva (Serra Gaúcha/Brasil) 

(Madeira Brasileira Acácia-Negra) 
R$ 165,00 

 
Batalha Chardonnay (Não Filtrado) (Campanha Gaúcha/Brasil) 

R$ 216,00 
 

Cozs Pop Branco (Vinho Natural) (Lisboa/Portugal) 
R$ 545,00 

 
 

Rosé 
 

Valparaíso Vitale Rosé Pinot Grigio (Vinho Natural)(Serra Gaúcha/Brasil)  
R$ 235,00 

 
 

Tintos  

 
Miolo Wild Gamay Nouveau Miolo Wine Group (sem adição de sulfitos)  

(Campanha Gaúcha/Brasil) 
R$ 129,00 

 
Arteviva Marselan Vinícola Arteviva (Serra Gaúcha/Brasil)  

(Interação com Madeira Brasileira Grápia e Cabreúva) 
R$ 308,00 

 
Batalha Tannat Batalha Vinhas & Vinhos (Campanha Gaúcha/Brasil)  

R$ 216,00 
 

Vinhas do Tempo Cuvée A Pinot Noir Encruzilhada do Sul  
(Serra do Sudeste), (Rio Grande do Sul/Brasil)  

R$ 612,00 
 
 
 
 
 
 



 



DESTILADOS

Caipirinha

Caipivodka

Caipiríssima

Clássica de Limão  l  03 Limões  l  Caju l Morango 

Abacaxi  l  Maracujá  l  Tangerina l Lima da Pérsia

Frutas Vermelhas 

CAIPI

LEI SECA

CERVEJAS 

Stella Artois 330ml

Heineken     330ml

BEBIDAS

Água Mineral sem gás 

Água Mineral com gás

Água Panna

Água São Pellegrino 

Água Evian 

Coca-Cola 

Coca-Cola Sem Açúcar

Guaraná

Guaraná Zero 

Água Tônica  

Mate 

Sucos

Chá 

Café Expresso

sem álcool

Refrescante de Tangerina, 

Morango e Gengibre

36R$

38R$

38R$

42R$

36R$

24R$

22R$

27R$

8R$

8R$

42R$

42R$

15R$

15R$

15R$

15R$

16R$

15R$

14R$

16R$

8R$

Vodka Voa Original Artesanal 

Gin 

Cachaça

Whisky Johnnie Walker Red Label

Whisky Johnnie Walker Black Label

Jack Daniels 

Rum Bacardi

Licor 43

38R$

38R$

34R$

38R$

32R$

36R$

47R$



COCKTAILS BAR DO CLAUDE OS CLÁSSICOS

APEROL SPRITZ

Aperol, Espumante Brut, 

Água com Gás, Laranja

NEGRONI

Bitter Italiano, Vermute Tinto Doce, Gin

DRY MARTINI

Gin, Vermute Seco, Azeitona

WHISKEY SOUR

Bourbon, Suco de Limão, Açúcar, 

Clara de Ovo

MARGARITA

Tequila, Licor de Laranja 

(Triple-sec), Limão

MOJITO

Rum, Suco de Limão, Hortelã, 

Açúcar, Club Soda

BLOODY MARY

Vodka, Suco de Tomate, Limão, 

Molho Ingles, Pimentas

DAIKIRI

Rum, Suco de Lima-da-Pérsia, Xarope

COSMOPOLITAN

Vodka, Licor de Laranja, Suco de Cranberry, 

Suco de Limão

GIN & TÔNICA 

38R$

42R$

42R$

38R$

36R$

38R$

36R$

42R$

42R$

51R$

38R$

38R$

36R$

58R$

38R$

36R$

38R$

38R$

42R$

42R$

38R$

57R$

42R$

CHEZ CLAUDE
Sake, Açúcar, Suco de Limão, Espuma 
de Lichia com Wasabi, Angostura

QUE MARRAVILHA
Cachaça, Limão Siciliano, Hortelã, 
Gengibre, Zeste de Laranja, Água Tônica

TAMARINDO
Vodka, Chá Mate, Tamarindo, 
Maple Syrup, Suco de Limão

DIVERTIDO
Vodka, Suco de Limão, Capim Limão, 
Hortelã, Gengibre

PERIGOSO
Cachaça, Lillet, Açúcar, Espuma de Gengibre, 
Raspa de Limão Tahiti, Poejo

MISTERIOSO
Vodka, Cointreau, Abacaxi, Capim Santo, 
Suco de Tangerina

SEM LIMITE
Cachaça, Calda de Framboesa, Manjericão, 
Limão, Gengibre, Espuma de Jabuticaba

O MASCARADO
Rum, Hortelã, Limão Siciliano, Xarope de 
Açúcar, Espumante CT Brut Charmat

VIAJANTE
Cachaça, Amareto, Limão, Suco de Abacaxi

NEGRONI DO THOMAS
Gin, Vermouth Reserva Speciale Ambrato, Lillet

MIRABELLE 
Gin, Tônica, Acerola, Cherry Plum, Capim Santo,
Suco de Limão

A FERA
Bourbon, Cointreau, Orange Bitter, 
Defumado com Canela

DRINK DO DIA                                                                  
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